
 
 

 
 
 

Theatermenü April - Juni 2026 
in 3- Gängen zur Auswahl 

 
 
 
 

Vorspeise 
 

Spargel-Crème Brûlée 
mit Wildkräutersalat 

 
 
 
 

Hauptgang 
 

Hähnchenbrust gefüllt 
mit Bärlauchcreme und getrockneten Tomaten 

dazu Rahmpasta & wilder Brokkoli 
- Weinempfehlung: Diehl Grauburgunder „Eins zu Eins“ - 

 
oder die vegetarische Alternative: 

 
Pasta mit Morchelrahm 

dazu Eigelbcreme, Parmesanspäne & Orangenfenchel 
- Weinempfehlung: Carl Loewen Riesling - 

 
 
 

Dessert 
 

Rhabarber-Tartelette 
mit Baiserhaube 

 
 

vegi 34 €, mit Fleisch € 38 / Person 
 (Änderung vorbehalten) 


