
 

 
 
 
 

Theatermenü Oktober - Dezember 2025 
in 3- Gängen zur Auswahl 

 
 
 

Vorspeise 
 

Getrüffelte Käsesuppe 
mit Sauerteig-Croutons, Kräuteröl & getrockneten Wiesenblüten 

 
 
 
 

Hauptgang 
 

Rindertafelspitz 
in der eigenen Schmorbouillon mit Kartoffeln, Spitzkohlgemüse & Meerrettich 

 

- Weinempfehlung: Blanc de Noirs – Zimmer-Mengel, Rheinhessen7 - 
 

oder die vegetarische Alternative: 
 

Orechiette 
mit Roter-Bete-Creme, Feta, Dill und Walnüssen 

 

- Weinempfehlung: La Grange Classique Rosé7 - 
 
 
 
 

Dessert 
 

Mousse-Variationen 
Weiße Schokolade | Kaffee | Orange 

mit Beeren 
 
 
 
 

vegi 34 €, mit Fleisch € 38 / Person 
(Änderung vorbehalten) 


